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@) Echte Kracher

Die vielleicht weltbesten
Haselniisse kommen aus dem
piemontesischen Dorf
Cravanzana bei Alba. Dort
wird die Sorte ,Tonda Gentile
delle Langhe"angebaut.
Piemontesische Haselniisse
werden von jeher bei der
italienischen Siiffwarenher-
stellung verwendet. Im
Grunde geht es gar nicht
ohne. Sowohl ,Gianduiotti
(Nougat) und ,Brutti ma
buoni” (Plitzchen) wiren
ohne ihren feinen Geschmack
undenkbar. Aber auch pur
oder zu Wein sind die Hasel-
niisse eine wunderbare Sache.
Das Rosten der Nuss bewirkt
dreierlei: das siiffe Nougat-
aroma, den krachend knacki-
gen Biss und den frischen
Geschmack.

Preis: 7,30 Euro/200 g*
Kontakt: La Perla del Gusto,
76676 Graben-Neudorf,

Tel. 07255/900 08 61,
www.laperladelgusto.de

“Preise jeweils zzgl. Versandkosten.



